
Mercoledì 31 dicembre 

CENONE di CAPODANNO 80,00 € 
 

 

Il calice di Benvenuto con tris di cicchetti: crostino con salmone;                                                                             
baccalà mantecato all’olio EVO; spumone di ricotta e melograno                              

 

La capasanta profumata al cognac e                                                                              
l’insalata di mare con gamberetti, seppie, piovra e verdurine dell’orto 

 

Il riso di Grumolo delle Abbadesse mantecato con zucca delica e gamberetti 
 

Le reginette di pasta fresca alle castagne con porcini e ragù della corte padovana  
 

La tagliata di manzetta al timo e la noce di vitello glassata al Pinot Bianco                           
con contorni di stagione 

 

Il semifreddo al cioccolato fondente e nocciole su base di biscotto croccante  
 

Il caffè 
 

Per continuare: uva, mandarini, zaetti e cantucci di nostra produzione 

NON SI EFFETTUANO CONTI SEPARATI  

Vini: Serprino Extra Dry; Pinot Bianco, Cabernet, Spumante dell’ Az. Montegrande                                                               

   

per prenotazioni:                               

tel. 049/5226248  

info@ristorantemontegrande.it                                                                   

Previste alternative vegetariane                       

su richiesta  

MENU’ BIMBI – 30,00 €                                                                 

Pasta al ragù/pomodoro                                           

Cotoletta con patate fritte                                                 

Dolce e stuzzichini                                                                          

Acqua, coca cola e aranciata 

  

 


